deftige Brotzeiten

und Vorspeisen

Lbatzter* - Kasespezialitét nach
GroBmutters Spezialrezept

mit Radieschen und Rettich,

dazu unser selost gebackenes
Hauslbrot

Frankisches Brotzeitbrett

mit gerGuchertem Bauermschinken,
Obatztem, Emmentaler, Leberwurst,
gerducherte Bratwurste, Retftich und
Radieschen, dazu unser selbst ge-
backenes Hausbrot, Breze und Butter

€ 8,50

€11,50

Gerne servieren wir Ihnen vor dem Essen:

Frische Breze

mit Obatztem

oder

mit frAnkischer grober Leberwurst

Feldsalat
mit gerdsteten WeiBbrotwurfeln,
in unserem Hausdressing mariniert

Suppen
Leberknddelsuppe
kraftige Rindsbrihe mit

hausgemachtem Leberknodel

KUrbisrahmsuppe
mit Sahnehaube und Kurbiskernen

€ 4,50

€ 8,00

€ 5,50

€ 6,00

vegetarische Gerichte
und Salate

Kleiner gemischter Salat € 3,50
GroRBe Salatschussel

mit Blatftsalaten, Ziegenkdase,

Walnissen und Apfeln

in Hausdressing mariniert €11,50

Anfipasti-Platte

gebratenes Gemuse, Zucchini,
Champignons, Paprika und Auberginen
mit Olivendl und Balsamico-Essig
mariniert, Ziegenkase, Steinofen-Baguette
und gerosteten WeiBbrotscheiben mit

Olivenpaste € 13,00

Spinatknddel -vier kleine Kartoffelknodel
mit Spinat-Kéase-Fullung
auf wurzigem Tomatenragout

und Parmesansplittern € 13,50
Frische Waldpilze in Rahm

mit frischen Krdutern und

zwei kleinen Semmelknddeln € 15,50

Kasespdtzle *in der Pfanne serviert*

mit ROstzwiebeln und einer traditionellen
Ké&semischung aus Bergkase, naturgereiftem
Schnittk&se und Emmentaler Kése € 13,50

Unsere trendige Spezialitit

Pulled Pork

- das Schweinefleisch wird mariniert

mit Kr&utern, Senf und BBQ-Sauce,

serviert im Burger-Brotchen mit Cole Slaw € 12,50



Posthorn Klassiker Bratwurstgerichte

JPostillonspfanne” 6 Stiick Original Nimberger Bratwiirste
mit gerdsteten KI6Ren, Schweine- und mit unserem selbst gebackenem
Entenfleisch, grinen Bohnen, gebratenen Hausbrot € 10,50
Spfackwulrfeln, wurzigem Bratensaft und dazu reichen wir geme
Splegelel €14.50 Weinsauerkraut oder Kartoffelsalat?3:42 € 3,50
Schnitzel Wiener Art Sahnemeerrettich € 2,00
-in der Pfanne mit Butterschmalz gelbraten- 6 Stiick ,Saure Zipfel*
kaltgeruhrten Preiseloeeren i wurzigen Zwiebelsud €10,50
und Kartoffelsalat € 15,50

pro weitere Bratwurst berechnen wir € 1,50

Die frGnkische SpezialitGt

.NUrnberger Bratwurstturm™"*

Y Nurnberger Bratwurste verschieden
zubereitet:

| zwei gegirillte, zwei gerducherte und

| zwei saure im wurzigem Zwiebelsud
mitKartoffelsalat?345, Sauerkraut, Senf
und Sahnemeerrettich

ab 2 Personen

Ofenfrisches Schweineschdufele,
das Original, aus der Schulter geschnitten

. pro Person €13,50

- knusprig gebraten - T
mit rohen KartoffelkloBen'2 €17,50
dazu empfehlen wir Sauerkraut € 3,50 Dessert

N Gemischtes Eis mit Sahne € 5,00
Frankisches Krenfleisch
Rinderbrust in Meerrettichsauce, frisch Hausgemachtes Zimtparfait
geriebenem Meerrettich, Preiselbeeren mit Rotweinzwetschgen und
und rohen KartoffelkloBen € 16,50 Sahne € 650
Knusprig gebratene Entenkeulen (zwei StUck) Bayrisch Creme
in Natursauce mit Erdbeersauce, Sahne,
mit ronen KartoffelkibBen und Apfelrotkohl €21,50 Ahorn-Honig und Schokocrunch € 6,50
- als halbe Portion - €14,50
Frénkischer Sauerbraten

in Lebkuchensauce nach altem Spezialrezept
mit Apfelrotkraut und

rohen KartoffelkloRen'2 €19,50
- als kleine Portion - € 13,00
Hirschkalbsbraten J
in Wacholderahmsauce -

) i ] . Liebe Gdaste, gerne erhalten Sie von unserem Service
mit Preiselbeerbime und Semmelknodeln €19.50 unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und

Getrénke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert
aufgeschlusselt sind.

1 mit Konservierungsstoff 4 mit Geschmacksverstarker
2 mit Antioxidationsmittel 5 mit Farbstoff
émit StiRungsmittel



